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LIQUIRIZIA VENDUTA IN TUTTO IL MONDO

B
Sfibratura e bollitura 
ancestrale delle radici 
fresche di liquirizia

BOLLITURA

Liquore autentico di liquirizia di Calabria. Il metodo ancestrale di bollitura aiuta 
a sfibrare le radici che vengono successivamente spremute. In modo separato 
viene preparato un infuso, in alcol, di radici ridotte a tocchetti. La gradazione 
alcolica ed il tempo di maturazione dell’infuso può variare di volta in volta. Il 
colore naturale, il profumo e la densità di Abracadabra ne fanno un liquore di 
liquirizia unico. ” Liquirizia Venduta in tutto il Mondo “.

COLORE NATURALE

96.5°30%

ALCOL CEREALI
Grano, mais e orzo

5�10°

TEMPERATURA
TERMOREFRIGERATA

5020
GIORNI - RIPOSO
IN BOTTIGLIA

GIORNI -  TEMPO 
DI PREPARAZIONE

DOSAGGIO 
CONTROLLATO

ZUCCHERO DI 
CANNA GREZZO

50°

Tagliate a mano 
ed essiccate in 
modo naturale

INFUSI DI 
RADICE

25°

GRADO ALCOLICO

COME BERLO: NOI CONSIGLIAMO IL CONSUMO A TEMPERATURA 
AMBIENTE O FRESCO DA FRIGO, NO MISCELAZIONE INCONSAPEVOLE. 




