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il Quotidiané

IL SUD CHE VA

il Quotidicario

’amaro Jefferson, lui si
che fa impazzire il mondo

Tvano Trombino: «Richieste 100 volte superiori alla nostra produzione

di ANNA ARCURI

'la. storia di un successo straor-

dinario, realizzalo con passio-
ne ed entusiasmo, ma soprattutio
con tanto coraggio, tenacia e deter-
minazione. B la sloria dellamaro
Jefferson, unanno faeletto non solo
“miglior licuore alleerbe” ma anche
“miglior liguore del mondo” al Wor-
Id Ligueur Awards di Londra, gl
Oacar del beverage di tutto il mon-
do. Un suceesso costruito da Ivano
Trombing, 46 anni, self made man
“orgogliosamente™ colabrese. Di
Montalto Uffugo, un borgo sulle
collino alle porte di Cosenza. Spinto
dalla ricerca curiosa delle sue radi-
ci, di sue nonne in particolare, 1i in
pochissimo tempo ha messo in piedi
un “giciella™ il Vecchio Magazino
Doganaleéun'azienda che opgi vale
“una. decina di milioni di euro”, Li
ha il laboratorio in cui produce i
suoi “liquori rurali”, come ama defi-
nirli. Che poi perd imbottigha in

Fiemonle, a Caslelnuovo Don Bo-
800, inun'antica distilleria. Con una
cura dei particolari, dalle bottiglie
alle elichette, che ne [ davvero un
prodotto originale o ricercato. “Sia-
mo snelli, smart, oltre a me e & mio
padre da noi lavorano cingue sia-
gionali per raccogliere leerbe e tre
persone che coordinanc aspetio
commerciale, anche per questo sia-
mo appetibili”, dice rivendicanda il
guo prodotio rigorosamente “made
in Italy”, anzi quasi interaments
targato Calabria,

L'avventura imprenditoriale di
Ivano sembra costruita a tavolino
da qualche geniale spin doctor
d’azienda, invece & sostanzialmen-
te farina del suosaceo. Lo guidano
intraprendenza e passione per
guello che fa, nessuno sconforto
per le difficolta che pure non sono
mancate, Inizia lavorando solo
con suo padre e un allro ragazen,
“raccogliendo quello che avevo di
mia, nella zona dove vivevo, quin-

di le arance, pol I'origano e 1l ro-
smarino andando in giro, 1a dove
queste erbe nascono spontanee.
Come lungo la strada che porta al
mare, a Paola. E ancora il ginepro
eil limone a Rocca Imperiale, men-
treleucaliptolo abbiamo trovatoa
Bisignanao, nellazonadi Muccone.
Pai il coriandolo, la lavanda, 1o
spaccapietre, che & un'erba medi-
camentosa da cui si ricava un li-
cquore balsamico, .. Facciamo quel-
lo che oggi piace definire fora-
ging”,

Tre anni fa, nel marzo del 2018,
Ivano Trombino avvia la sua im-
presa; “Nessun  finanziamento
pubblico, ho messo ingiems mezzo
milione di euro ottenendo prestiti
dalle banche. Siamo partiti produ-
cendo 11-12mila bottiglie, oggi
siamoarrivatia 50mila. Puntiamo
a produrne 00mila entro i1 2020,
Oggilamia sfida & crescere, avere
le risorse per mettere sul mercato
tutte le bottiglie che ci vengono

chieste”. Perché oggi “abbiamo
una richiesta di 100 volle superio-
re alla nostra produzione”, ol rac-
conta senza nasconders l'orgoglio
& la soddislazione per aver realiz-
zabo & anche in poco tempo il suo
“sogno”. Ma isuoi liquori, ci tiene,
devone restare prodotii “di nie-
chia e ricercati”, destinati ad un
pubblico di intenditori, appasaio-
nati, di ¢hi vaacaccia di gusti par-
ticolari. Le sette etichette del Vec-
chio Magazzino Doganale si trova-
no nelle migliori enoteche, nei ri-
storanti (come. quello bolognese
dellochef Barbieri), nei vecchibar,
“Preferiamo le vecchie tecniche di
distribuzione. Abbiamo richieste
da tutto il mondo, Usa, Russia, In-
ghillerra, Germania, Svizzera,
Austria, Paesi Baltici. Ma pud ac-
cadere che i nostri magazzini re-
ating vuoti @ non riusciamo a sod-
disfarle, com'é successo all'inizio
diquestanno, Ce troppa domanda
rigpetto alla nostra capacith di
produgzioneche ¢ legataallaciclici-
ta della natura, bisogna avere la
pazienza di aspettare che le erhe
crescano, Per produrre il prime
Jefferson ci sono voluli D mesi e
mezz0. .. Perché da not tutto viene
fatto naturalmente, lavoriamo so-
lomaterie prime fresche, secondo i
tempi di maturazione delle botani-
che, Le raccogliamo a mano ¢ poi

ANCOra & mano le maginiamo, con
coltello & mortaio, B per egtrarre
l'olio essenziale dagli agromi
usiamo la spugnatura: spremia-
mao il frutlo tra le mani e tramite
una spugnanaturale poi ne assor-
biamo l'essenza”. Pud sembrare
une svanlaggio, ma “& la nostra
ricchezza”.

“Tutto come una volta, al #Vec-
chioMagazzinoDoganale non ab-
biamo fretta. . si ritorna alle origi-
ni per rilassarsi cingue minuti”,
ha scritlo sui social per lanciare
una nuova conferione, E proprio
tornando alle sue origini Ivano
Trombino ha trovato Fispirazione
per lavventura imprenditoriale
cheporta la sua firma. Con suo pa-
dre ¢ andato alla ricerca di nonno
Egidio, negli anni 'S0 emigrato a
Riode Janeiro, per fare il barbiere.
Ha scoperto cosi che si & rifatto
una famiglia, ha rintracciato una
figlia e dalle sue memorie hatirato
fuori una storia di oltre centocin-
guant'anni prima. Guasi una leg-
genda, che perd “& realissima’™
“Biamo a meti dell’800 circa, mio
nonng lavora nel Magazzing Do-
ganale, dove prima di lui avevano
gia lavorato 1l padre ¢ il nonno.
Vendono spezie, utensili per la
campagna, il primo aratro... Un
giorno qui trovano rifugio tre
americani, il capitano Jefforson i

suoi compagni Gil ¢ Roger, SBono
reduci da un naufragio - secondo
gli storici dalle parti di Flumefred-
do-con il loro earico di alool diret-
to a Genova, Da Montallo non an-
dranno pin via, innamorati della
Calabriaedei frutti dellasuaterra,
E Jefferson, che pare fosse un in-
tendifore, inventa un suo liquore
fatto di origano, rosmarino e bar-
pamotio”.

Ivano, figlio di genitori emigra-
ti in Germania ma poi tornati in
Calabria “per costruirsi una vita
con i risparmi

Jonica, ma anche di erbe come
l'origano di Palombara e il rosma-
rino di Montalto Tffogo. “E' 1l ca-
pofila, dettale rogole del mercata”,
Poi, col tempo il Magazzinoe Doga-
nale mette in produzione altri due
liquori dedicati ai tre americani
dalla cui sloria tutto ha avuto ini-
zio: il Roger 1871, amaro extra
atrong, anche questo realizzato
con erbe selezionale, agrumi e in-
fuso di bergamotto; e il Gil. “an-
thentic rural gin” a base di gine-
pro e limone di Rocca Imiperiale,
uniti a berga-

mesgi da parte”,
decide di riparti-
Te da quella sto-
ria. Lui che ven-
deva liquori, ap-
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Dams dell universita di Arcavaca-
ta, nel 20168 intuisce che li puo tro-
vare la sua strada, Nasce cosi “Jef-
ferson Amarc Importante”™ che
nemmeno due anni dopo gli conse-
gna un posto nel pantheon del be-
verage mondiale, un risultato che
mai avrebbe potuto neanche im-
maginare, Un liquore a base di
agrumi della zona, le arance di Bi-
signano, illimone Ipp di Rooca Ime-
periale e il bergamotto di Roceella

ha scoperta nella zona del lago Ce-
oita, in Sila.,

Ora Ivano haun nuevo “sogno”,
un progetio che ancora una volta
si ispira alla ricchezza delle risor-
so naturali, alla varietd delle erbe
che offre 1a lerra di Calabria: & un
giardine botanico da 18mila me-
tri. da realizzare accanto alla sua
azienda a Montallo, nella zona del
Martorano. “T'ra un anno e mezso
sarapronto”,



